
 
 

 

 

   

GEERTJES MENU 

        Ask for the  

          English menu 

PANNENKOEKEN   

Naturel  6,75 

Geertjes appelgelei / Nutella  7,75 

Kaas of Spek  8,75 

Spek & kaas  10,75 

Geitenbrie  11,5 

Spek & geitenbrie  13,5 

Geitenijs met slagroom  12,5 

- Bakje boter   0,5 

TOSTI’S  Met of zonder ketchup of mayonaise 

Kaas  4,25  

Ham & kaas  4,75 

Geitenbrie 5,75 

Ham & geitenbrie  6,5 

Geertje deluxe 8,75 

Boerenbrood, kaas, ham, tomaat en pesto 

 

SALADES 
Warme geitenkaas salade 16,5 

Warme geitenkaas uit de oven,  

cranberry, komkommer,  

(zongedroogde) tomaat, notenmelange en 

honingdressing 

Met stokbrood en kruidenboter  

 

 

Burrata salade 17,5 

Verse bol burrata, komkommer,  

(zongedroogde) tomaat, 

notenmelange en balsamico- 

aceto dressing 

Met stokbrood en kruidenboter  

 

 

 

Carpaccio salade 17,5 

Carpaccio, komkommer,  

(zongedroogde) tomaat, 

notenmelange, geraspte kaas en 

truffelmayonaise 

Met stokbrood en kruidenboter  

 

 

 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Warme broodjes 

~ Alle kaas is gemaakt op ’t Geertje, van onze biologische rauwe melk ~ 

~ De ham en grillworst komen van onze eigen biologische varkens ~ 

Boeren uitsmijter  10 

2 scharreleieren 

Op boerenbrood met boter, ham en kaas 

van eigen boerderij en sla 

- keuze uit wit of bruin brood 

1 extra ei + €1,75  
 

Meergranen of wit 

 
PISTOLETJES   

Boeren gezond  11,5 
Kaas, ham, scharrelei, komkommer 

tomaat, sla en boerendip 

Eiersalade huisgemaakt  9 

- met vers gebakken spek  10 

Eiersalade met bieslook, boerendip en kerrie   

 

Ham & kaas  8,5 

Geitenbrie  8,5 

Verse geitenkaas met honing  9 

Vers van bakkerij Raaphorst uit Leiden  

Warme geitenbrie  11,5     

met versgebakken spek en 

honing  

Geertjes grillworst  9 

met kaas   

Pistoletje  7,5 

- Kaas (van de koe of geit, jong of oud) 

- Gekookt scharrelei  

- Geertjes ham 

 

 

~ Vraag onze medewerkers naar de allergenen informatie ~ 

- Slagroom + 0,5       

- Spikkels  + 0,2 

Van IJsboerderij de Jong in Zoeterwoude 

 

Geertjes aardbeienyoghurt  3,75   - Slagroom + 0,5   

Boeren advocaat met slagroom  4,75 

 

Geiten schepijs  Bolletje in hoorntje  2 

 

Waterijs Titan  1,5    

Waterijs Squeeze Cola / sinas  2,5 

 

Vanille 

Citroen 

Banaan 

Aardbei  

Pistache 

     Chocolade 

Stracciatella 

TOETJES 

Kaasbordje  7 
4 Soorten boerenkaas en kaasdip 
 

Luxe kaasplateau  25 
8 Soorten boerenkaas met o.a. diverse 

kruidenkazen, brie en verse geitenkaas, 

geserveerd met kaasdip, grillworst, nootjes, 
tomaat, komkommer, stokbrood met 

kruidenboter en boerendip   (2–4 p)  

 

Kaasplankje  10 

6 Soorten boerenkaas en 

kaasdip 

Brood & kruidenboter  5 

 

Appeltaart 3,5   - Slagroom + 0,75 

SNOEPERIJ 

Boerencake  2,5 
Vanille / Chocolade / Zoeterwoudse kruidcake 

Brownie  4,75    - Slagroom + 0,75  
Huisgemaakt met Geertjes eieren en boter 

 Chocoladereep / Zakje chips  Paprika / naturel / Nibbits  2 

Carpaccio  14   
Op boerenbrood met pesto, 

pittenmix, zongedroogde tomaat, 

geraspte kaas, rucola en 

truffelmayonaise 
 

 
Burrata   14   
Op boerenbrood met tomaat, 

rucola, pittenmix en balsamico- 

aceto dressing   
 

 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

High tea  21,5 p.p.  (t/m 10 jaar: 13,5 p.p.) 

Etagère gevuld met assortiment zoete- en hartige snacks met o.a. diverse  

handgemaakte chocolade en cake, broodje gezond, broodje uit de oven en  

pannenkoekenrolletjes  

 

 

 

~ Mogelijk met reservering vanaf 2 personen 

GROEPSMAALTIJDEN   

 

Lunches  
~ Soep met (luxe) broodjes 

~ Boerenlunch met gedekte tafel,  

   diverse broodjes en een toetje    

~ Pannenkoekenlunch 

Diners  
~ Geertjes (pasta) buffet 

~ Winter BBQ 

~ Walking diner 

~ Kaasfondue 

~ Pannenkoekenmaaltijd 

Tip;  combineer je 

groepsmaaltijd met een leuke 

activiteit zoals stronkengolf, 

een workshop kaas maken of 

Geertjes Gekkiggeit. 

WINTERSFEERTJE OP ’t GEERTJE 

Wanneer de kou in de lucht komt, is het op de  

boerderij extra gezellig! Geniet van de lichtjes,  

wintertaferelen, knapperende vuurtjes en onze  

seizoensgebonden activiteiten en feestjes zoals  

pompoen versieren, klauteren op de Pietenbaan  

en de kerstsfeerdagen in december.  

 

 Check onze website voor alle activiteiten! 

Kaasfondue  22,5 p.p.  (t/m 10 jaar: 9,5 p.p.) 

Met Geertjes boerenkaas, diverse groenten,  

Geertjes worst en stokbrood 

 

 

 

 

 

 

~ Mogelijk met reservering  

   vanaf 10 personen  

 

 

 

Chai kruidenmix bevat o.a. kaneel,  

kardemom en kruidnagels 

Glas frisdrank  2,5         
Cola (Zero) / Fanta / 7-Up / Cassis                                       
 
 

KOUDE DRANKEN 

Glas pure sap  Appel / peer / appel-vlierbes  3,25   

Flesje pure sap  3 
Appel / sinaasappel / appel-peer/ appel-kers 

Beker verse karnemelk  2 

Blikje frisdrank   3,25 
Cola (Zero) / Fanta / Fuze tea 

(Lemon, Peach, Green) 

Kopje koffie  2,6 

Boerenbakkie  3 
Sterke koffie met Geertjes  
opgeklopte melk  

 
 

WARME DRANKEN     

Warme chocolademelk  3,5    

- Slagroom + 0,75    
Huisgemaakt met melk van ‘t Geertje 

Boeren Chai latte  4  

Zwarte thee, Chai kruiden,  

Geertjes warme melk 
 

Bakkie Chai  4,50 
Sterke koffie, Chai kruiden,  

Geertjes warme melk 

Kopje thee  2,6 

Hollandse biologische kruidenthee  4 
Van De Polderkol met lavendel, Hysop, munt, 

rozenblaadjes 

Verse muntthee ~ Met honing  4 

Verse gemberthee ~ Met citroen en honing  4 

 

Pakje  2,2 
Fristi / chocomel / Wicky  

Flesje Spa Blauw / rood  2,5 / 3   

Alcoholvrij bier  Heineken / Radler / Liefmans 3,25 

 

IJskoffie met slagroom  6,50 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

In 1948 startten opa en oma, Hein en Mien 

van Rijn, de boerderij met 11 koeien, 2 zeugen 

en 10 kippen. Het turfstekers huisje uit 1800 

aan de dijk was hun woonhuis waar ze 10 

kinderen kregen. De koeien stonden direct 

naast de leefruimte en zorgden zo voor warmte 

in het huis. In 1963 kwam er een aparte stal 

en maakten de koeien plaats voor een keuken. 

Die koeienstal is nu het restaurant! Tegenover 

de bar zie je nog een oude drinkbak van de 

koeien. 

 

Opa en oma zorgden voor meerdere 

inkomstenbronnen; ‘leg nooit al je eieren 

onder 1 kip’ was hun motto. Zo begonnen ze 

met roeibootjes verhuren, verkochten ze 

daarbij frisdrank en breidden ze hun veestapel 

verder uit met o.a. 5 schapen. Verder was 

iedereen welkom op het erf en in hun grote 

gezin waar ook pleegkinderen een thuis 

hadden. 

 

Deze waarden werden voortgezet door Wim en 

Ada, onze ouders. Als oudste zoon nam Wim 

met Ada in 1982 het bedrijf over. Ze noemden 

het ‘boerderij ’t Geertje’ vanwege de ligging 

aan de Geerweg in de Geerpolder. Er kwamen 

geiten bij en de koeien- en geitenmelk 

verwerkten ze tot kaas en zuivel, te koop op 

het erf. Iedereen bleef altijd welkom om het 

boerenleven en de herkomst van ons voedsel 

te ervaren.  

 
 
 

 

 

 
  
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

 

 

 

 

 

Inmiddels worden alle landbouwhuisdieren op 

’t Geertje vertegenwoordigd; 140 geiten, 24 

koeien, 4 zeugen, 36 biggen, 100 kippen, 10 

schapen en 5 pony’s. Dit is uniek want boeren 

zijn op steeds grotere schaal dezelfde dieren 

gaan houden om rendabel te kunnen zijn. 

Vanwege al deze verschillende 

inkomstenbronnen kan ’t Geertje een echte 

kleinschalige, gemengde boerderij blijven, 

toegankelijk voor iedereen. 

 

We zijn biologisch en Wim zijn zoektocht naar 

zo natuurlijk mogelijk boeren bracht hem tot 

het oprichten van stichting De Groene 

Ontmoeting. Zij creëert voedsellandschappen 

en wandelpaden rond het Geertje om mensen 

te inspireren zoveel mogelijk te leven in de 

kringloop van de natuur. 

 

Wij hebben als kinderen altijd meegewerkt in 

het bedrijf. Broer Rick is in 2014 met zijn 

partner Anne geitenboerderij ‘Geertjes Hoeve’ 

in Haarzuilens begonnen en ook onze zus Eline 

helpt achter de schermen nog regelmatig mee. 

In 2020 hebben we ’t Geertje officieel over 

genomen van Wim en Ada. We blijven hun 

missie voortzetten en nodigen jullie graag uit 

op onze boerderij om te genieten van het 

boerenleven, de ambachtelijke producten  

en de natuur. 

  

  

 

ACTIVITEITEN BIJ ‘T GEERTJE 

We stemmen ons aanbod graag af op jouw wensen.  

Vraag een medewerker naar de mogelijkheden of mail boerderij@hetgeertje.nl 

Meer informatie over de activiteiten en programma’s vind je op www.hetgeertje.nl 

Hartelijke groet,  

Marleen, Richard, Willeke  

en alle Geertjes. 

 

   GEERTJES GESCHIEDENIS 

 


